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Sosiskall Toyuq Sarma

Sosisli Tavuk Sarma

6 adad sosiska

3 parca toyuq bifsteks

3 corba gasigi zeytunyagi

1,5 corba gasigi sous

2 su stokani su

1,5 cay gasig! qirmizi marka bibar
1 cay gasIJi gara bibar

1,5 cay gasigl duz

# Toyuq bifsteksler at déyacayiyle yaxsica nazildiler. Ortadan boyuna kasiler. Bu sakilds 6 parga bifsteks alda
ediler.

# Sosiskalarin uc gisimlari bigagla miisbat gaklinds kasiler.

# Bifstekslerin sathine duz, gara bibar ve marka biber sepiler.

# Biftedin ucuna kanarlari ¢6lde qalacaq sekilds sosiska goyular va rulo ediler.

# Kenari digqurdalayanla tutdurular. Vasait bitene gader eyni smaliyyat tekrarlanar.

# Tavaya zeytunyagi qoyular. Istilaninca sosiskall toyuq qucaqglamalari atilar. Iki Gz ¢gehrayi rang al/géturecek
sokildes qizardilar.

# Uzarina yaxsica qarisdiriimig isti su, az duz va sous garigidi alave olunar.

# Qapagi baglanilar , orta atesdes 20 dagiqge bisgiriler.

# Isti olarag xidmats teqdim ediler.

Qeyd: Sosiskall toyuq qucaglama sousu alave olundugdan sonra, avvaldan isidilmis 190 derace sobada da
bisirila biler.
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