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Qaraqus Siriniyyati

Karakus Tatlis

1 su stekani gatiq

2 9dad yumurta

1 Gorba gasig! limon suyu

1 cay stekani glinabaxan yagi
Yarim ¢ay gasi§i duz

Ala bildiyi gader un

A¢magq ugun:

1 su stekani bugda nisastasi
1 su stakani un

Ici Geun:

2,5 su stekani doyulmis gqoz
Uzari Ggln:

1 paket karayagdi(250 qr)
Serbati Ggln:

4 su stekani toz sekar

3,5 su stekani su

Yarim limon suyu

# Ilk emaliyyat olaraq xemir hazirlanar. Yogurma gabina yumurta, gatiq, giinebaxan yagi, limon suyu ve duz
goyular. Cirpici ya da ¢angslls hamar bir hal sahaya qadar girpilar. Uzarine sarte yaxin konsistensiya sahaya
geder elenilmig un slave olunaraq yogurular.

# 9lds edilan xemirin izeri baglanilar, yarim saat dinlendiriler. Bu vaxt serbst hazirlanar; seker ve su gaynadilar.
Konsistensiya alin tersfinden limon suyu gatilar, 5 dagige daha gaynadilar. Ategden alinar, soyumagda buraxilar.
# dinlen edan xemir 16 barabar pargaya bdlinar. Her parga un-nisasta garisidi olan zemindas ola bildiyinca ince
acllar. Kovrayin ortasina 2 barmagq ara ile bir gay gasigr déytlmus qoz buraxilar.

# Daha sonra kdvrak avval altdan akordiyon kimi qozlu gisimin Gizerina dbzar. Sonra eyni sekilds Ustdan dbzer.
Qozlar ortada galacaq sekilde konfet gekari sixilar.

# Mohkamlan yerlardan bigagla kasiler. I¢inin ¢ixmamasi Gg¢ln kasildikdan sonra bir az daha sixdirilar. Az
yaglaniimig nim¢ays méhkem-méhkam duzller.

# BOtun xemirler hazirlanib nimgaye diizildikden sonra tizerine yandirmadan eridilmis kerayagi gazdiriler.
Nimge avvelden isidilmig 200 derece sobaya veriler. .

# Cohrayi rengda qizaran gay sobadan ¢ixinca 5 gadar soyudular. Uzarina soyuq serbat tdkuler.

# Serbati ¢akince xidmats xidmate teqdim ediler.

Qeyd: Qartal cayi Adanaya xas bir terifdir. Bélgeda bu cay qizgin yagda qizardilar.
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