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Dalikli Loxma
Delikli Lokma

2 siriniyyatt gasigi toz maya
2 siriniyyatt qasigi toz seker
2 su stekant iliq su

5 su stekani un

Yarim ¢ay gasig! duz

4 yemak gasigi zeytunyagi
Serbati Uglin;

3 su stakani toz seker

3 su stekani su

1 yemak gagig! limon suyu
Qizartmaq Ugtin;

3 su stekani duru yag

# Bir stekan iliq suya 2 siriniyyatt gasidi toz maya ve 2 siriniyyatt qasigi toz sekar qoyular qarigdirilar 10 deqige
g6zladiler, daha sonra mayali su yogurma gabina kdgurdler, Gzerine bir su stekani daha iliq su alavs olunar.

# 9lenilmis un mayall suya danlaqg danlaq slave olunar, bu vaxt zeytunyagdi ve duz da gatilar, orta yumsaglhqdaki
xamirin Gzari baglanilar, 3 - 4 saat gozlediler.

# Serbat hazirlanar. Toz sekar va su orta atesds konsistensiya sahays gadar qaynadilar. Daha sonra limon suyu
gatilar, bir nega dagige daha gaynadilar. Soyumaga buraxilar.

# Mayalanan xamir, bir az yogurular, lazim olsa az migdarda un slave olunar.

# Tavaya duru yag goyular orta atesds istilogsmasi tamin edilar.

# Bir alla xamir sixilar, gozdan daha kigik parca ¢ixarilar, isladilmig digar sle alinar, bas barmagla ortasina
basdiraraq delinir va qizgin yaga atilar, gehrayi rengds qizardilar.

# Isti loxmalar soyuq sarbate atilar, 15 - 20 deqige serbatde tutuldugdan sonra xidmat gabina ¢ixarilar.

# Soyuyunca xidmate teqdim ediler.

Qeyd: Dalikli logmanin xamirini bir geca avveldan yogurub gézlstmak daha da yaxsi natice verer.
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