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Burma Kadayif

Burma Kadayif

Yarim kg. tel kadayif

1 paket karayagi ya da margarin
1 yemak gasigI bekmaez

Ici Ucln;

1,5 su stokani antep fistig
Sarbati Ugin;

3 su stekani toz sekar

3,5 su stekani su

Yarim adad kigik limonun suyu

# ilk emaliyyat olaraq serbet hazirlanar. Toz seker va su orta ategds, konsistensiya sahaye geder gaynadilar.
Daha sonra atas qisilar, limon suyu elava olunar, 1 - 2 deqgigse sonra yanvar/ocagdan alinar.

# Koerayagi kigik bir gazanda yandirmadan eridiler. ara ara garigsdiraraq soyudular, igine bekmaz slave olunar.
# Quru va ¢iy kadayiftan bir tutam alinar. Dazgahin lizerine dérd barmag eninds, bir garig boyunda seriler.

# Boylamasina, gelem kimi antep fistigi qoyular. Isladilmig barmagq uclariyla kenarindan baglayaraq, ¢arpaz
olarag méhkamcae sarilar.

# Arzuya gore gul bdrek kimi 6z strafinda gevirilocayi kimi cubuq seklinde da buraxila bilar.

# Nimgo bakmazli kerayagi ile yaxsica yaglaniyar. Nim¢aye burma kadayiflar méhkem-mdhkam qoyular.
Kadayiflarin Gzarine qalan, bekmazli kerayag gezdiriler. )

# Burma kadayif svveldan isidilmis 190 daraca sobaya veriler. Uzari qizarinca sobadan ¢ixarilar. Tok-tak ters
cevrilar, ya da eyni bdyuklikde bir nimgaya tars cevrilar. }

# Nimga tokrar sobaya verilor. Qizil rangi qizarinca sobadan alinar. Uzarina darhal soyuq serbat gazdiriler.
Serbati gakinca xidmate teqdim ediler.

Qeyd: Burma kadayif (igiin xiisusi olaraq daha galin ve uzun telli kadayif ¢ixarilar. Burma kadayif tapila bilmirse
normal tel kadayif da bu terif G¢ln istifade edils bilar.
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