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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Azarice Yemak Toeriflori

Badam Siriniyyat

Badem Tatlisi

2 su stekani toz badam

2 adad yumurta

1 su stekani pudra sekari
5 su stakani un

1 paket karayagi (250 qr.)
1 yemak gasigdi limon suyu
2 paket gabartma tozu
Serbati Ugln;

3,5 su stekani toz saker
2,5 su stekani su

1 yemak gasigi limon suyu

# ilk amaliyyat olaraq serbet hazirlanar. Toz seker ve su gaynadilar. givam almaga baslayinca ates azaldilar,
limon suyu qatilar, 4 - 5 deqgigs daha qaynadilar. ocaqgdan alinar, soyumaga buraxilar.

# Kerayad! yandirmadan aridiler. Karayad soyuyarken badamlar déysrak ya da robotdan kegirarak toz halina
gsatiriler.

# Yogurma gabina, srimig, soyumus karayagdi, yumurta, limon suyu ve pudra sekari goyular, yaxgica ¢irpilar.

# Igina toz badam, 1 su stekani un va gabartma tozu slavs olunar, yogurmaga baglanar.

# Qalan 4 su stekani un yogurdugca danlaq danlaq alave olunar. Integrasiya olunmayan, gopuq gopugq halda bir
xamir olda edilar.

# Xamirdan qoz gadar pargalar alinar. Ovuc arasinda sixdiraragq xemirin yapigmasi tamin ediler. Daha sonra
oval sakil verilar.

# Badam sirinleri az yaglanilmis soba nimgasina araligrli diizliler. 9vvaldan isidilmis 190 deracs sobaya verilar,
¢ohrayi rang sahaye qadar bigirilar.

# Siriniyyat sobadan ¢ixar gixmaz, soyuq serbat gazdirilar. Sarbati ¢gekince xidmate teqdim ediler.

Qeyd: Badam sirini Osmanli matbaxindan gliniimiize galen lazzatli bir sirindir.
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