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Xanim Gobayi

Hanim Gdbegi

3 yemak gasigi kerayag!
3,5 Su stekani un

1 yemak qasidi toz sekar
3 9dad yumurta

Yarim ¢ay qasigi duz
Qizartmaq Ugtin;

2 Su stekani duru yag
Serbati Ugln;

2 Su stekani toz saker

2 Su stekani su

1 yemak gasigi limon suyu

# ilk samaliyyat olaraq serbat hazirlanar; su ve seker gaynadilar, tiindlesmays baglayinca limon suyu slave
olunar, bir nege doegigse daha gaynadilar, ocaqgdan alinar, soyumaga buraxilar.

# Bir gazana 1,5 su stekani su qoyular, karayag! slave olunar, gaynadilar.

# Koerayag eriyinca 2,5 su stekani alenilmis un, toz seker ve duz qoyular.

# Batiq atesds garigdiraraq xamir bigirilar, sonra ocagdan alinar ve yaxsica soyudugdan sonra yumurtalar
tok-tok yedirarak qirilar ve yogurular.

# Qivam almasi U¢uin galan 1 su stekani un danlaq danlaq alava olunar.

# Ovuc igi ylingll yaglaniyar ve xemirdan yarim limon bdykllyinds parga qoparilar, diyirlanar, iki ovuc
arasinda basdiraraq yastilagdirilar. Tam ortasi isare barmagi ile dslinerak, xalga sakli verilar.

# Tavaya yag qoyular, soyugkan hazirlanan xanim gébaklari araligh yerlasdiriler. Orta atesds, tavayi yelloyarak
¢ohrayi rangdas qizardilar.

# Qizaran sirinler darhal soyuq serbats atilar. Qalan xanim gdébaklerini gizarmagq t¢ln tavadaki yag soyudular.
Xemir bitena qader eyni emaliyyatlar tokrarlanar.

# Sirinler sarbati gakince xidmat gabina alinar.

Qeyd: Xanim gdbayi qizgin yagda qizardilsa igi xamir galar.
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