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Vazir Barmagi

Vezir Parmagi

2 Yemak gasigi kerayagi
4 Qahva fincani su

4 Qahva fincani un

1 tutam duz

2 9ded yumurta

Serbati Ugln;

2 Su stekani toz saker
1,5 Su stekani su

1 Sirin gasigr limon suyu
Qizartmaq Ugtin;

2 Su stekani duru yag

# ilk samaliyyat olaraq serbet hazirlanar; su ve seker gaynadilar, istenilen hl aimaya baslayinca limon suyu atilar,
bir nege daqige daha atesda tutular. Soyumaga buraxilar.

# Qazana su gqoyular, gaynayinca igine kerayagi atilar, batiq atese alinar, davamli garigdiraraq danlaq danlag un
alave olunar, ocagdan alinar.

# Qarisiq iliyinca yumurtanin biri elave olunar, yaxsica qarigdirilar, daha sonra 2. yumurta slave olunar. Bu vaxt
konsistensiyas(n)i tapmaq Ugln alave un slava olunar, duz sapilar.

# 9lds edilan xemirden qozdan kigik pargalar alinar, barmagq sekli veriler.

# Tavaya duru yag qoyular, orta atess yerlasdirilor, maye yagd soyugken vazir barmaglari atilar, iki Gzl ¢ahray!
rangdas qizardilar.

# Tavadaki yag sogultarak eyni smaliyyatlar vazir barmaglar bitens gader tekrarlanar.

# Isti sirinler, soyuq serbats atilar, sarbsti ¢ekince xidmats taqdim edilor.

Qeyd: Vazir barmagi, Osmanli matbaxindan bu glina galen, ancaq unudulmagda Uz tutan bir serbatli sirindir.
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