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Nimg¢a Pongik

Tepsi Pongik

1 Kibrit qutusu gadar yas maya
1 aded yumurta

1 su stekani su

2 yemoakqasig! pudra sakari

1,5 cay stakani glinebaxan yagi
1 su stekani gatiq

1 cay gasi§I duz

Ala bildiyi geder un

Arasi Ucln;

2 su stekani marmelad

# Yogurma kabina yarim su stekani ilig su, yas maya 1 yemekqasigi pudra sekeri qoyular. Barmagq uclariyla
maya ariyena gadar garigdirilar.

# Uzerine yarim su stekani su ile ¢irpilmig gatiq, yumurta, 1 yemeakqasigi pudra sekeri, duz, glinebaxan yagi ve
yumsaq konsistensiyada bir xamir olana gadar slenilmig un gatilar, yogurular.

# Hazirlanan xemirin Uzeri baglanilar, en az 1 saat mayalanmasi tigtin g6zleniler.

# Muddat sonunda xemir tekrar yogurular, ¢ barabar parcaya ayrilar. Hor parga orta bdyUklikds soba nim¢esi
boykllytnds unlu zeminds merdaneyle agllar. )

# llk gat yaglaniimig nimgaya yerlagdirilar, Uzarina bir su stekani marmelad yayilar. Uzarins ikinci gat xemir
yerlosgdirilor, marmelad yayilar, onun da tGzarina son gat xamir yerlosdirilor.

# Koka sobaya verilmadan avval iliq bir mihitde yarim saat tekrar mayalandirilar.

# Daha sonra avvaldan isidilmis 190 daraca sobaya nimg¢a surtilar. Uzari qizarana qadar bisirilar.

# Sobadan ¢ixdigdan yarim saat sonra kvadrat saklinda dilimlenarak xidmata teqdim edilar.

Qeyd: Nimga pongige marmelad yerina sakarli tahin, bakmaz, bal kimi igler de qoyula biler.



http://ml.md
http://banu.atabay.org/az
http://ml.md
http://az.ml.md/nimce-poncik-vt1228
http://www.tcpdf.org

