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Soganh Kartof Coregi

Soganh Patates Coregi

1,5 cay gasigl toz maya

1 cay gasI§! toz sekar

1,5 su stekani iliq su

2 adad gaynadilmis kartof

1 adad orta boy quru sogan

10 - 15 budaq caferi

1 cay gasigi qirmizi marka bibar
1 cay gasi§i duz

5 sorba gasigi zeytunyagi

Ala bildiyi gadar un

# Bir su stekani ilig suyun iginde toz maya ve toz gsaker aridiler, Gzari baglanilar, 10 daqige gdzlediler.

# Daha sonra garigiq darin bir kobud kéguriler, Gzerine duz, qirmizi marka biber, yarim stekan iliq su zeytunyagi
va danlaq danlaq slenilmig un slave olunar, ele yapigmayacagq bir xemir ediler.

# 9lds edilan xemirin izeri baglanilar, 1,5 - 2 saat gabarmasi G¢iin dinlendiriler.

# Muddat sonunda xemira gaynadilmig kartof rendalaniyar va ¢ox inca qiyillmis sogan slava ediler. Qarisigin
konsistensiyasini tutdura bilmek Gguin bir migdar un gatilaraq yogurular.

# Xomirdan qoz qadar pargalar alinar, diyirlanar, yaglaniimis soba nimgasina araligh diiziler. Sobaya vermadan
avval 1 saat daha dinlendiriler.

# Daha sonra 200 darace avvaldan isidilmis sobada ¢ahrayi rang sahaya qadar bisirilar. Sobadan ¢ixinca
tizerine yumsgagq olmasi tigiin bir nimga daha baglanilar. Bir miiddat gozladiler.

# lig olaraq xidmate teqdim edilar.

Qeyd: Xamirinda kartof ehtiva edan kdkalar elastik konsistensiyada olar ve keg bayatlar.
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