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Biskivitli Rulo Tort

Biskivili Rulo Pasta

4 Stkan sud

3 Armud stekan un

1 Paket margarin(250gr)

1 Stokan sokar tozu

1 Paket valelin

20 2dad dérdbucagq biskivit
2 9dad banan

# Kakaolu biskivitlar déyulerak ya da robottan kegeralok toz halina gaetirilir.

# Kvadrat ocaq macmayins yagl kagdid yada aliminyum folyo yerlagdirilir.

# Uzarina un halina getirilmis biskivit tozu diizgln bir gakilds serilir.

# Qazana margarin goyulur, orta atesda eridilir, un slave olunur, tel girpigi yada gangal ile, unun goxusu gedana
govrulur.

# Uzarina garisdirmaga davam edarak soyuq std va sakir tozu alave olunur, muhallebiden daha gati bir givam
alana gader bigirilir, valelin alave olunur, ocaqdan alinir.

# Qarisim isti bir halds ikan gasigla toz biskivitlerin tGizerins, biskivitlore zarar vermayacak sakilda yayilir, nemli
gasigin tersi ile duzeldilir.

# Moacmayi soyuducun alt rafina goyulur, bir saat gader garisimin sartleasmasi gozlenilir.

#Soyuducudan alinir. Gizarina uzunnamasina iki adad soyulmus banan goyulur. Aliminyum folyo ya da yagli
kagid kémayi ile rulo hazirlanir.

#Tort bir gece dincaldirilir, dilimleyarak xidmate sunulur.

Not: Margarin, soya paxlasi, gargadaeli, ginabaxan, hindistan gozu kimi bitgilerdan alde edilon yaglarin névli
vitaminlar ve pastorize sldle garisdiriimasi ils hazirlanir.
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