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Paket Qogal

Paket Pogacasi

1 Su stekani gatiq

1 Cay stekani glinebaxan yagi
1 Cay stokani zeytunyagi

1 aded yumurta

1 adad yumurta agi

1 cay gasI§! karbonat

1 adad kesma sakari

1 cay gasi§I duz

5,5 Su stekani un

Ici Uglin;

2 adad orta boy gaynadilmis kartof
3 odad sosiska

2 odad iti bibar

Yarim cay gasigi duz

Uzeri Ucgln;

1 aded yumurta sarisi

# Cuxur yogurma kabina gatiq, glinebaxan yagi, zeytunyagi, yumurta, yumurta agi, kesma seker ve duz
goyularr, vesaitler integrasiya olunana gadar garigdirilar.

# Uzerine mdvcud slenilmis unun yarisi ve karbonat gatilar, yogurmaga baslanar. Qalan un yogurduqca slave
olunar, orta yumsagligda bir xamir ediler. (Xamir dinlendirilse yaxsi natice verer amma zaman yoxsa
dinlenmadan ds istifads edils biler.)

# Xomirdan 1,5 goz bdyukllylnds pargalar alinar, evval diyirlanar, sonra unlu dezgahda barmaq uclariyla acilar.
# Xamirin tam ortasina uzunlamasina rends kartof, ince qiyllmig sosiska, biber ve duz qarigigindan ibaret
olan/yaranan i¢ qoyularr.

# Qogal kenardan yuxari dogru basdiraraq baglanilar, iki kenari da basdiraraq diizbucagl paket qutusu sekli
verilar.

# Paket qogallar batini eyni sekilds tamamlanar, tGzarlarine yumurta sarisi surtdlar, yaglaniimig soba
nimgasina duzuler. 9vvalden isidilmis 185 deraces sobada ¢ahrayilasana gader bisiriler.

# lig olaraq xidmat edilar.

Qeyd: Bugdalar yetisdiriima sertlerina gore farglilik gosterarlar. Bu sababla har na gadar un dlglyls ifads edilmis
olsa da idarali istifade etmak lazimdir.
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