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Bagban Kokesi

Bahgivan Coregi

1,5 Cay stokani duru yag

2 Cay stekani gatiq

1 @dad yumurta

1 9dad yumurta agi

1 Sirin gasigi karbonat

1 Sirin gasigi duz

Ala bildiyi geder un

Ici Ugln;

3 9dad sosiska

1 @dad gaynadilmig iri kartof
1 Cay stekani ronds ag pendir
7 - 8 budaq caferi

1 Cay gasigi duz

Uzari Ucln;

1 @dad yumurta sarisi

# Derin garigdirma bosqgabina avval maye vesaitler olan qatiq, yumurta, yumurta agi ve duru yag goyular, ayrilik
galmayacagq sekilde qarigdirilar.

# Daha sonra duz, yodurdugca elanilmis un ve karbonat alaves olunar, qulag mamasi konsistensiyasinda bir
xamir olda edilar.

# Hazirlanan xemirin Uzeri baglanilar, yarim saat qader dinlenmays buraxilar.

# Xomir dinlenarkan i¢i hazirlanar; sosiska ¢ox inca dogranar, gaynadilmis kartof ve ag pendir rondeleniyar,
cofari inca qiyilar, duz slave edilar, qarisdirilar.

# Dinlanan xamirden qoz gader pargalar alinar, diyirlonar. Daha sonra unlu zeminda barmaq uclariyla ¢ay gabi
bdyUkllylnds acllar.

# Xomirin ortasina hazirlanan icden uzunlamasina qoyular, sagdan ve soldan Ust tste minacek sakilde
baglanilar.

# Hazirlanan kékalar yaglaniimig soba nimg¢asine az ara ile dizuler, Gzerlerine yumurta sarisi srtiler, avvalden
isidilmig 185 dearacs sobada ¢shrayilagana gader bigiriler.

# Isti ya da iliq olaraq xidmata taqdim ediler.

Qeyd: Bagban ¢oreginin lazzatini artirmagq tgln, i¢ xercina kimyon, gara bibar, toz qirmizi bibar kimi adviyyatlar
slava oluna biler.
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