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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Azarice Yemak Toeriflori

Nisan Pecenyesi
Nisan Kurabiyesi

200 gr marqarin

Yarim cay stoekani maye yag
1 su stekani toz sekar

1 limon qabidi rendasi

1 cay gasIg! limon suyu

1 paket qabartma tozu

Ala bildiyi gader un

# Yumsaqg margarin, maye yag ve toz seker mikserls 3 dagige girpilar.

# Uzarina limon suyu, limon gabidi rendasi ve unla garisdiriimis gabartma tozu gatilar, garisdirilar.

# Daha sonra ela yapismayan konsistensiya sahays gader danlag danlag un elave olunaraq yogdurular.
# Xamirdan qozdan bir az Kigik pargalar alinar, diyirlenar, Gzerine ylngul basdirilar.

# Sakillandirilan pegenyelar az yaglamis nimgayas siralanar.

# Nimga avvaldan isidilmis 190 daraca sobaya verilar.

# Pegenyelar catlayib, ¢gohrayilasana qadar bisirilar.

Qeyd: Bu pecgenye Tirkmanistanda, nisan marasimlarinda ikram olaraq hazirlanar.
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