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Susamli Toplar

Susamli Toplar

1 Paket karayadi ya da marqarin
2 9dad yumurta

1,5 Su stekani pudra sokeri

1 Su stakani misir nisastas

6 Su stekani un

1 Paket vanil

1 Su stekani suysam

1 Tutam duz

# ik amaliyyat olaraq suysam, batiq atesde, yagsiz tavada, rengi yiingiil tiindlesene geder govrular, soyumaga
buraxilar.

# Guxur bir kobud otaq istiliyinde yumsalmis kerayagi ya da marqarin, pudra sakeri ve yumurta goyular. Mikser
ya da c¢irpiciyla vasaitler yaxsica girpilar.

# Daha sonra Uzarina nigasta, vanil ve duz gatilar, yogurdugca slenilmig un alava olunar.

# Xomir konsistensiyasini alin terafinden govrulmus, soyumus suysam qatilar. Suysamlar xemirin har tarafine
dagilacaq sekilda yogurular.

# Pecenyeleri sakillandirmaya baslamadan derhal avval, soba 200 dereceds yandirilar.

# Xamirdan qoz gadar parcalar alinar, ovuc arasinda diyirlanar va yagsiz soba nim¢asina az araliglarla dizller.
# Pecenyelar sobaya verilar, aciq ¢ehrayi rengde bisiriler. Soyuyunca ikram ediler.

Qeyd: Nisasta, pecenyeya asan pargalanmasina imkan verar.
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