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Pendirli Dart

Peynirli Tart

Yarim paket karayagi ya da margarin
1 su stekani gatiq

1 @dad yumurta agi

1 paket gqabartma tozu

1 siriniyyat gasigi duz

Ala bildiyi gedar un

I¢i Ggln:

1 kicik galib ag pendir

8-10 budagq caferi

1 siriniyyat gasigr qirmizi marka biber
Uzari Ggln:

1 @dad yumurta sarisi

1 gahva fincani stid

# Yumsgaqg margarin, gatig, yumurta agi ve duz yogurma gabina qoyular. Barmaq uclariyla garigdirilar.

# Uzerina un ve gabartma tozu alave olunar, yumsaq bir xemir elde ediler. Xamirin Gzari baglanilar, 15 deqige
dinlandiriler.

# Bu vaxt i¢ hazirlanar. Pendir aziler, ceferi ince qiyllar ve marka biber slave olunaraq garigdirilar.

# Xomirden yumruq qadar bir parga ayrilar. Qalan xemir dart galibinin kanarlarina gixacaq bdyuklikda
merdaneyle agllar.

# Xomir yaglaniimis dart gslibina yerlagdirilar. Pendirli i¢ diz bir sokilda yayilar.

# Ayrilan xemir bigaq kirayi galinhdinda agilar. Bicagla ya da ruletls 1 barmaq enindas lentlsr kasilar.

# Lentlor tartin Gzerina gafas saklinds qoyular. Uzerine yumurta sarisi-stid garigidi surtuler.

# Tart avvelden isidilmis 190 derace sobada qizarana qadar bigirilar.

Qeyd: Yuxarida verilon xamir asas alinaraq dayisik taravezlerls forgli tartlar hazirlana biler.
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