é%,‘r’ Yeyin icin amma israf elamayin (Araf 31)
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Saftalill Tart

Seftalili Tart

1,5 Cay stekani toz seker

1 @dad yumurta

100 gr. margarin

Yarim paket gabartma tozu
1 Paket vanil

1 Corba gasIJi gatiq

Ala bildiyi gedsr un

Uzari Ucln;

3 9dad iri saftall

1 Corba gasI§i toz seker

# Toz soker, yumurta ve otaq istiliyinds yumsalmis margarin ¢irpici ya da mikserls toz seker ariyana qadar
cirpilar.

# LE.l)zerine gatig, vanil, gabartma tozu ve ale yapismayacaq yumsaq bir xamir alde edana gadar alenilmis un
alave olunar, yogurular.

# Xomir tamiz bir neylona ya da strege sarilar, soyuducunun alt rafinds yarim saat gézladilar.

# Bu vaxt saftalilarin gabiglar soyular, ince ince dilimlenaer.

# Soyuducunda dinlanan xamir, mardans kdmayiyle 25 santimetr diametrinda dart galibinin ya da nimganin
diametrinds agllar. )

# Xamir, bol margarin sUrtilmisg gelibe yerlagdiriler, kenarlari galdiraraq gelibin kenarina yapisdirilar. Uzarine
moéhkam-mdhkam saftal dilimleri yerlagdiriler. Saftalilarin (izerine toz geker sapiler.

# Dart 200 darace sobaya verilar. Gériinan xemir gisimlari tiind ¢ahrayi rengds bisiriler. (Qabartma tozu istifads
edildiyi G¢On saftalilarin xemira basdiriimasi normaldir.)

# Sobadan gixarilar, soyuyunca dilimlayarak xidmata teqdim ediler.

Qeyd: Saftalilar gox suludursa dilimlendikden sonra bir slizgaeca qoyularaqg 10 daqgige gdzladiler, gox suyu
stzuler.
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