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Qoahvali Keks

Kahveli Kek

2 9dad yumurta

1,5 Su stekani toz seker

1 Siriniyyat gqasigi grandl gehve
1,5 Cay stokani sud

1 Cay stekani duru yagd

1 Paket suidstiz sokolad (80 qr.)
1 Paket gabartma tozu

2 Sorba qasigi kakao

2,5 Su stekani un

# ilk amaliyyat olaraq siid ve graniil gehve garisdirilar, bir kenara buraxilar.

# Guxur bir gabda toz geker ve yumurta, toz seker ariyena gadar cirpilar.

# Uzarina duru yag ve sutli gehva garisigi slave olunar, qisa maddat girpilar.

# Daha sonra slenilmis un, kakao ve gabartma tozu qatilar, bir az daha garigdirilar.

# 9n son qirilmis sokolad ya da damla sokolad slave ediler, gasigla garigdirilar.

# Keks xarci yaglanilmig, uzun gelibs tokdler. 9vveldan isidilmis 180 deraca sobaya verilar, texminan 50 dagige
bigirilar.

# Sobadan ¢ixib, soyuyunca gelibdan ¢ixarilar, xidmat ediler.

Qeyd: Keksin ranginin tiind olmasi liglin gox migdarda kakao atilsa, dadi aci/agril olar.
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