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Sobada Pendirli Makaron

Firnnda Peynirli Makarna

1 Paket makaron

5,5 su stekani su

1 Gorba gasi§i duru yag

1 Tutam duz

Sousu Uclin;

2 9dad yumurta

2 Su stekani sud

2 Corba gasigi un

7 Corba gasigi duru yag

1 Gay gasigi gara biber

1 Siriniyyat qasigi duz

Ici Ucln;

2 su stekani azilmis ag pendir
Uzari Ucln;

1 Su stekani rondelenilmis kasar pendiri

# Qazana su, bir gasiq yag ve bir tutam duz qoyular gaynadilar, makaron alave olunar gaynama ndqtasine
galince ates qisilar, gansdirilar, gapag baglanilar.

#10 - 12 daqige sonra atesden alinar. }

# Derin bir gabin icinde yumurtalar cirpilar. Uzerine siid, 7 Corba gasigi duru yag, un, duz ve gara bibar alave
olunar, yaxsica qgarigdirilar, bir kenara buraxilar. )

# Yaglaniimis nimgaya gaynadilmis makaronun yarisi goyular, diizeldiler. Uzarine ag pendir yerlosdirilor. Qalan
makaron pendirlari siyirmayacaq sakilde seriler.

# Makarona hazirlanan sutll garisiq gazdirildikden sonra, ronde kasar sepiler.

# Nimga avvaldan isidilmis 200 daracs sobaya surtiler, kasar pendiri gizarana gadar bigiriler.

# Arzu edilan sakilda dilimlanarak xidmate teqdim edilar.

Qeyd: Bu terifds istifads edilon ag pendirin gox yagl olmamasi segiler.
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